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Les vergers du Canigou sont situés dans un petit village du Conflent proche de Prades, qui regroupe 
plusieurs agriculteurs bio. L’exploitation s’étend sur 10 ha de vergers et jardins diversifiés. Dès le départ, 
Adama a  transformé les pêches et abricots en nectars, marmelades et confitures et depuis quelques année 
en délicieux sorbets. 
Les produits sont vendus sur le marché de Prades tous les samedis matin, dans les biocoops et sur une 
vingtaine de foires par an. 
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Parking sur la place de Lloncet, puis 500 m à pied. 
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Sur place  possibilité de pique-niquer, possibilité de repli dans la serre en cas de pluie. 
 
Aux alentours  
Abbaye de St Michel de Cuixa 
Prieuré de Marcevol 
Village d’Eus 
Têt Aventure à Marquixanes 
 
 
�����
�����������
���
�����������
�
 
����� ���� ��	
� ��	��� ���� �
��� �
��� ��
�� 
���� ���� ���� ����

�
�

����������	��������� �����	��

������
�����
 �

� � � � � � �

�
����	���
���	���
�	�������
�
���

� �
���������
��	�
�
�

� � � � � �

�
� � � � � 	������������
�

��	����
�
	�������
������

� �

�
� 	����������
��
�������	� � � � ��������������
��
�������	�

�
�
� � �����������

���
��
�������
� 	����������
��
������� � �



�����������
��
����
���������
 
 
Les Vergers du Canigou existent depuis 1992, nous nous sommes installés  sur des vergers de pêchers que 
nous avons converti à l’agriculture biologique dès le départ.  
Puis nous nous sommes diversifiés avec la plantation de cerisiers et abricotiers, de légumes  et de petits 
fruits (fraises, framboises). La transformation des fruits fait partie intégrante du système d’exploitation, 
nous avons tout d’abord utilisé la presse à pommes existant sur l’exploitation pour faire du jus de pommes 
mais aussi des nectars de pêches et abricots. Puis nous avons travaillé avec des entreprises locales (Prosain 
à Bages). Avec la fabrication de sorbets, j’ai réalisé un rêve d’enfant, dans mon laboratoire je réalise 10 
parfums de sorbets différents à base de mes nectars de fruits. 
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·  Verger 
 
Activité artistique : dessin de paysage « Vergers du Canigou » 
 
Reconnaissance sensorielle de variétés de pommes et jeu de classification 
 
Du fruit au sorbet : les étapes dans la fabrication d’une glace 
 

·  Potager 
 
Jeu de récolte : classer les familles de légumes (par équipe) 
 
Reconnaissance sensorielle des plantes aromatiques par jeu d’association 
 
Découverte des amis et les ennemis du jardin 
 
Atelier jardinage : semis, désherbage, récolte suivant la saison 
 

·  Dans les bois 
 
Découverte des essences d’arbres par jeu sensoriel (fil d’Ariane) 
 
Activité artistique (construction éphémère de cabanes de lutins, tableaux naturels, palette chromatique…) 
 

·  Les principes de l’agriculture biologique 
 
Comprendre les principes de l’agriculture biologique et les incidences sur l’environnement. 
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Adama vous propose de venir, dans la mesure du possible, sur deux cycles différents, pour se rendre 
compte de la saisonnalité des produits et des différentes étapes dans le cycle végétatif de la plante. 
Adama possède dans son exploitation des bois qui sont un milieu intéressant à observer, pour faire le lien 
avec l’agriculture biologique. 
Les enfants pourront déguster des nectars et des sorbets suivant le saison. 
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Les Fruits du Canigou 
Arnaud Rossignol 
Bd Saint Martin du Canigou 
66820 CASTEIL 
Tél. 06 24 64 04 00 
fruitsducanigou@free.fr 
http://www.fruitsducanigou.com 
Jus de pommes, petits fruits 
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CIVAM BIO 66 – 19 Av Grande Bretagne – 66025 PERPIGNAN CEDEX  
 Tél. 04 68 35 34 12 – Fax 04 68 34 86 15 – mail : mas.civam.66@wanadoo.fr / www.bio66.com 
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